
COLLECTION PÂQUES 2024



Pâques chez Ladurée
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La pâtisserie est un art. Le chocolat, aussi. 

Pour célébrer l’arrivée du printemps et des incontournables œufs de Pâques,

la Maison Ladurée conçoit ses créations gourmandes comme un peintre 

qui compose sa toile : choix du sujet, dessin préliminaire, pose des couleurs, 

ajout des détails. 

Minutieusement élaborées, les compositions de Pâques cette année vont

encore surprendre les yeux et… les papilles !
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LES LAPINS
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Lala, le lapin Ladurée

Associé au printemps, le lapin guide des merveilles inspirées par le lièvre de Pâques. 

Pour Pâques 2024, la Maison Ladurée continue à surprendre avec le roi de la 

cueillette dans sa robe de chocolat rose, lait ou noir. 

Coiffé d’une couronne de fleurs et habillé d’un médaillon reprenant l’initiale de 

la Maison, Lala le lapin Ladurée est le guide idéal de Pâques.
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« LALA » LE LAPIN

➢ LAPIN (PETIT MODÈLE)

o Chocolat au la it  33%

o Chocolat noir 68%

o Chocolat blanc teinté de rose 33%

40G – 14,00€ TTC – 13,27€ HT

➢ LAPIN (GRAND MODÈLE) 

o Chocolat au lait 33%

o Chocolat noir 68%

75G – 30,00€ TTC – 28,44€ HT

Disponibles du 06 mars au 02 avri l  2024
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02
LES OEUFS
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Fleur parmi les fleurs, Ladurée imagine une collection de douceurs printanières. 

La Maison Ladurée a imaginé des œufs en chocolat parés de sa célèbre couronne de 

Laurier réinventée pour l’occasion avec de délicates fleurs de saison, 

dans le pur esprit des œufs peints à la main.

Un hommage aux fêtes galantes et à l’insouciance bucolique du printemps.

Glycines, azalées, jonquilles, myosotis, jaillissent et ravissent par leurs couleurs ;

la nature est de nouveau en fête. 

Venez cueillir les douceurs chocolatées qui se cachent au jardin, dans une 

chasse aux œufs royale.

Les œufs Ladurée
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Cette année, le Chef  Exécutif  Pâtissier Julien Alvarez 

imagine une pièce d’exception, mettant en scène 

l’emblématique couronne de lauriers emblème de la 

Maison Ladurée. La structure fine et délicate enveloppe un 

œuf  gourmand, paré d’une aura scintillante. 

Pièce d’exception, cet œuf  rend également hommage aux 

plafonds du salon de thé historique Ladurée Rue Royale 

par les motifs de moulures parisiennes ornant sa base.

 Cette impressionnante sculpture en chocolat noir Macaé 

62%, combine décidément élégance et pure gourmandise.

PRIX SUR DEMANDE

Disponible sur commande uniquement

 du 06 mars au 10 avril 2024
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LES ŒUFS

Façonnés avec le logo Ladurée, les œufs 

viennent sublimer la collection de 

chocolats, avec leur élégance et saveur 

inimitables. 

Garnis d’une couche de praliné noisette à 

l’intérieur, les œufs se dégustent aussi 

bien au chocolat au lait 33 % qu’au 

chocolat noir 68 %. 

➢ ŒUFS EN CHOCOLAT & 

PRALINÉ 

o Chocolat au lait 33%

o Chocolat noir 68%

100G – 25,00€ TTC – 23,70€ HT

Disponibles du 06 mars au 02 avri l  2024 
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➢ SACHET DE FRITURES LADURÉE

Mélange de fritures en chocolat représentant les 

pâtisseries iconiques de la maison Ladurée

100G – 12,00€ TTC – 11,37€ HT 

➢ SACHETS D’ŒUFS FOURRÉS

o Œufs verts : chocolat au lait aux éclats de 

crêpes croustillantes

o Œufs dorés : chocolat noir aux éclats de 

fève de cacao

100G – 12,00€ TTC – 11,37€ HT 

Photo non contractuelle

LES ŒUFS ET FRITURES

Disponibles du 06 mars au 02 avril 2024 
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03
LES MACARONS



1
2

2
4
.0

1
.2

4

4 MACARONS DE PÂQUES

Le Chef  Exécutif  Pâtissier Julien Alvarez a 

développé 4 macarons enrobés :

- Macaron noisette enrobé chocolat au lait

- Macaron Ispahan inspiration framboise

- Macaron citron inspiration yuzu

- Macaron banane enrobé chocolat noir Nyangbo

2,50€ TTC l’unité – 2,37€ HT l’unité

Disponibles du 06 mars au 09 avril 2024
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Les cof fr ets de 
macarons

➢ COFFRET DE 8 MACARONS 

o Collection Jardin

26 ,00€ TTC – 24,64€ HT

➢ COFFRET DE 18 

MACARONS 

o Collection Jardin

53 ,00€ TTC – 50,24€ HT

Disponibles du 21 février au 30 avril 2024 
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04
RESTAURANT
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LE PAIN PERDU

o Brioche moussel ine imbibée dans une 

crème angla ise vanil lée

o Crousti l lant noisettes et sablé chocolat

o Sorbet chocolat cœur de Guanaja

o Chanti l ly vanil le de Madagascar

o Grué de cacao sablé

o Plaque craquante de chocolat noir    

Sao Tomé 75% et sauce chocolat noir

14€ TTC – 13,27€ HT

15€ TTC – 14,22€ HT (prix spécifique 
Champs-Elysées)

Disponible du 06 mars au 30 avri l  dans nos 

restaurants parisiens Ladurée



L’équipe  commerc ia le  Ladurée  es t à  votre  écoute  

du lund i  au vendred i .

T.  +33 1  70 22 45 20

ser v ice - commerc ia l@laduree . com

www. laduree . f r/entrepr i ses.h tml

mailto:service-commercial@laduree.com
http://www.laduree.fr/entreprises.html
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