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Les macarons
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« Les fêtes de fin d’année nous 
invitent à renouer avec les traditions 
et les saveurs de notre enfance 
comme le nougat qui est l’un des 
treize douceurs de Noël en 
Provence. 
Le goût réconfortant du petit gâteau 
roux à base de cassonade et 
de cannelle, l’épice fétiche de l’hiver, 
que l’on retrouve plus au Nord 
de l’Europe. Ou encore le parfum 
universel du chocolat chaud 
aux épices et les notes 
d’agrumes… »

Julien Alvarez, 

chef exécutif pâtisserie Ladurée

"The festive season is a time 

to rediscover the traditions and 

flavours of  our childhood like 

nougat, one of  the thirteen 

traditional Provence Christmas 

sweets. Or the comforting taste 

of  a little brown sugar cake made 

with cinnamon, winter's favourite 

spice, found further north 

in France. Or the universal 

fragrance of  hot chocolate 

with spices and citrus notes.”
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Deux coques de macarons aux fruits secs 

(pistaches, noisettes, amandes), garnies 

d’un crémeux nougat au miel de châtaigner 

Disponible à partir du 1er novembre 2023

Two nutty macaron shells (pistachios, hazelnuts, 

almonds) filled with a chestnut honey nougat cream Available 

from November 1st 2023

2,37 € HT / 2,50 € TTC

Macaron nougat
Nougat macaron



Deux coques de macaron garnies d’un crémeux 

au sucre muscovado et chocolat blanc 

caramélisé, infusé à la cannelle, aux clous de 
girofle, à la cardamome et à la noix de muscade

Disponible à partir du 1er novembre 2023 

Two macaron shells filled with a milk chocolate hazelnut 

cream, orange zest, tonka beans and Cumeo pepper 

with its citrus notes Available from November 1st 2023 

in Ladurée stores and from laduree.fr 

2,37 € HT / 2,50 € TTC
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Macaron 
biscuit de Noël  
Christmas biscuit macaron  



Deux coques de macaron garnies d’un 

crémeux chocolat au lait noisette, zestes 
d’orange, fèves de tonka, poivre de Cuméo 

Disponible à partir du 1er novembre 2023 

Two macaron shells filled with a muscovado sugar 

and caramelised white chocolate cream, infused 

with cinnamon, cloves, cardamom and nutmeg. 

Available from November 1st 2023 in Ladurée stores 

and from laduree.fr 

2,37 € HT / 2,50 € TTC
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Macaron chocolat 
aux épices de Noël
Chocolate macaron 
with Christmas spices
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Célébrez 
et personnalisez

Commandez vos macarons 
avec le motif de votre choix 
Disponible toute l’année

3,13 € HT / 3,30 € TTC

Choisissez un macaron recouvert 
d’une feuille d’or
Disponible du 18 au 31 décembre 2023

4,27 € HT / 4,50 € TTC

Order your macarons with the design 

of your choice 

Available all year round

Choose a macaron covered in gold leaf

Available from 18 to 31 December 2023
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LES MACARONS

Caramel fleur de sel
Salted caramel

Café
Coffee

Citron
Lemon

Thé Marie-Antoinette
Marie-Antoinette tea

Vanille
Vanilla

Amande amère
Bitter almond

Rose
Rose

Fleur d’oranger
Orange blossom

Framboise
Raspberry

Chocolat
Chocolate

Pistache
Pistachio

Les classiques Ladurée, nos parfums intemporels
The Ladurée classics, fall in love for our best flavours

Macaron à la pièce . Single macaron 2,37 € HT / 2,50 € TTC

Fruit de la passion
Passion fruit



Disponibles à partir du 1er novembre 2023
Available from November 1st 2023

Possibilité d’expédier sur demande en adaptant le coffret

Can be adapted to ship on request
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Les coffrets de macarons
Boxes of macarons

Coffret 40 macarons
Gift box of 40 macarons

100,47 € HT / 106,00 € TTC

!
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Coffret 27 macarons 
Gift box of 27 macarons

73,93 € HT / 78,00 € TTC

Un coffret surprise qui renferme 

un décor en volume pour plonger 

dans l’ambiance des fêtes.

An exceptional box with a volume 

decoration for a sweet surprise.

Les coffrets de macarons
Boxes of macarons

Disponibles à partir du 1er novembre 2023
Available from November 1st 2023

Possibilité d’expédier sur demande en

adaptant le coffret

Can be adapted to ship on request

!
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Les coffrets de macarons
Boxes of macarons

Coffret 8 macarons
Gift box of 8 macarons

24,64 € HT / 26,00 € TTC

Coffret 12 macarons
Gift box of 12 macarons

34,12 € HT / 36,00 € TTC

Coffret 18 macarons
Gift box of 18 macarons

48,34 € HT / 51,00 € TTC

Disponibles à partir du 1er novembre 2023
Available from November 1st 2023

Disponible en format expédiable sur demande

Available in shippable format on request

!
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Les coffrets de macarons

Coffret 42 macarons 
Gift box of 42 macarons

104,27 € HT / 110,00 € TTC

Boxes of macarons

Disponibles à partir du 1er novembre 2023
Available from November 1st 2023

!
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Attendre
Nöel
Waiting for Christmas Eve
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Disponible à partir du 1er novembre 2023
Available from November 1st 2023

Le calendrier de 
l’avent
Advent calendar

Pour patienter en douceur jusqu’au soir de Noël, 

24 cases gourmandes à partager.
A gentle way to wait until Christmas Eve, 24 gourmet boxes to 

share.

92,89 € HT / 98,00 € TTC

!
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Les confiseries
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EUGENIE

Noisette
Hazelnut

Rose
Rose

Fleur d’oranger
Orange blossom

Chocolat
Chocolate

Eugénie c’est un mariage inattendu de textures, avec un biscuit sablé sans gluten, 
un cœur fondant et un enrobage en chocolat croquant.

Eugénie is an astonishing marriage of textures, mixing a gluten -free biscuit, a melting heart and a crunchy chocolate coating. 

Eugénie à la pièce . Single Eugenie 2,37 € HT / 2,50 € TTC

Citron
Lemon

Pistache
Pistachio

Cassis violette
Blackcurrant violet

Thé Marie Antoinette
Marie Antoinette tea

Passion
Passion fruit

Caramel
Caramel 

Vanille
Vanilla

Fraise
Strawberry
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Les coffrets Euge ́nie
Eugenie boxes

A la pièce

By pièce
1 Eugénie 2,37 € HT / 2,50 €TTC

Coffret

Gift box

6 Eugénie 18,48 € HT / 19,50 €TTC

12 Eugénie 32,23 € HT / 34,00 €TTC

18 Eugénie 46,45 € HT / 49,00 €TTC

Pour les plateaux*

Tray*

24 Eugénie 56,87 € HT / 60,00 €TTC

54 Eugénie 127,96 € HT / 135,00 €TTC

*Offre cocktail / For events
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Les coffrets de chocolat
Chocolate boxes

Coffret « 75 Champs Elysées » . “75 Champs Elysées” box 
Bonbon chocolat noir infusé vanille, croustillant nougatine 
Chocolate bonbon infused with vanilla, crispy nougatine

130 g 24,64 € HT 26,00 € TTC

Coffret « Les Incomparables » . “Les Incomparables” box 5 
chocolats au lait et 4 chocolats noirs cœur caramel fleur 
de sel
5 milk chocolates and 4 dark chocolates with salted caramel

104 g 20,85 € HT 22,00 € TTC

Coffret « 16 Royale » . “16 Royale” box
Bonbon chocolat, praliné amande, brisures de macaron
Chocolate bonbon, almond praline, macaron fragments

140 g 22,75 € HT 24,00 € TTC

Coffret « Macarons » . “Macaron” box

4 chocolats inspirés de nos macarons : caramel, pistache, 
rose, framboise
4 chocolates inspired by our macarons: caramel, pistachio, rose, raspberry

46 g 13,27 € HT 14,00 € TTC

Coffret de Gingembrettes . Box of  Gingembrettes 
Gingembre confit enrobé de chocolat noir Candied 
ginger coated with dark chocolate

150 g 22,75 € HT 24,00 € TTC

Coffret d’Orangettes . Box of  orangettes 
Orange confite enrobée de chocolat noir 
Candied orange coated with dark chocolate

160 g 22,75 € HT 24,00 € TTC

Coffret de Citronettes . Box of  citronettes 
Citron confit enrobé de chocolat au lait 
Candied lemon coated with milk chocolate

160 g 22,75 € HT 24,00 € TTC

Coffret carrés de chocolat . Box of  chocolate squares
Carrés de chocolats noir et lait
Dark and milk chocolate squares

70 g 14 pcs 8,53 € HT 9,00 € TTC

140 g 28 pcs 15,64 € HT 16,50 € TTC

210g 42 pcs 23,70 € HT 25,00 € TTC



Marron glacé à l’unité I Single candied chestnut

1 pièce I 1 piece 2,37 € HT 2,50 €TTC

Les coffrets marron glacé I Box of candied chestnuts

4 pièces I 4 pieces 13,80 € HT 16,50 €TTC

9 pièces I 9 pieces 30,10 € HT 36,00 €TTC

16 pièces I 16 pieces 53,51 € HT 64,00 €TTC

Coffrets disponibles sur la période automne-hiver
Boxes available in autumn-winter

!
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Les marrons glacés
Candied chestnuts
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Les cadeaux
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Les coffrets cadeaux
Gift boxes

Coffret cadeau 4 douceurs 
Gift box - 4 delights

o 1 coffret de 8 macarons
1 box of 8 macarons

o 1 coffret de 14 carrés de chocolat
Box of 14 chocolate squares

o 1 boite de thé sachet Mélange Ladurée
1 box of  Ladurée tea bags

o 1 pot de délice de thé Marie-Antoinette
1 jar of Marie-Antoinette tea delight

99,53 € HT / 105,00 € TTC

Coffret cadeau 3 douceurs 
Gift box - 3 delights

o 1 réglette de 4 macarons
1 box of 4 macarons

o 1 coffret de 14 carrés de chocolat
Box of 14 chocolate squares

o 1 boite de thé sachet Earl grey
1 box of Earl Grey tea bags

61,61 € HT / 65,00 € TTC

Coffret cadeau 7 douceurs 
Gift box - 7 delights

o 1 coffret de 12 macarons 
1 box of 12 macarons

o 1 coffret de 14 carrés de chocolat
1 box of 14 chocolate squares

o 1 boite de thé sachet Earl grey
1 box of Earl Grey tea bags

o 1 pot de confiture à l’orange
1 jar orange jam

o 1 coffret de 6 Eugénie
1 box of 6 Eugénie

o 1 réglette de citronettes chocolat au lait
1 box of candied lemon coated with milk chocolate

o 1 ballotin de caramels
1 caramel box

146,92 € HT / 155,00 € TTC
Coffrets disponibles en rose également
Boxes also available in pink

!
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Les coffrets cadeaux
Gift boxes

Malle aux tre ́sors – festive 
Malle aux tre ́sors – option festive 

o 1 bouteille de champagne Ladurée millésimé 
1 bottle of champagne Ladurée millésimé

o 1 coffret de 28 macarons
1 box of 28 macarons

o 1 coffret de 12 Eugénie
1 box of 12 Eugénie

o 1 coffret de 4 marrons glacés 
1 box of 4 candied chestnuts

o 1 boite de thé sachet Mélange Ladurée
1 box of  Ladurée tea bags

o 1 coffret de 42 carrés de chocolat
1 box of 42 chocolate squares 

o 1 réglette de citronettes chocolat au lait
1 box of candied lemon coated with milk chocolate

o 1 ballotin de caramels 
1 caramel box

o 1 pot de délice de thé Marie-Antoinette 
1 jar of Marie-Antoinette tea delight

o 1 pot de confiture à l’orange
1 jar orange jam

o 1 nougat au miel et 1 nougat à la rose

o 1 honey flavoured nougat and 1 rose flavoured nougat

587,68 € HT / 620,00 € TTC
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Les coffrets cadeaux
Gift boxes

Malle aux tre ́sors – gourmande 
Malle aux tre ́sors – option gourmande 

o 1 coffret de 35 macarons
1 box of 35 macarons

o 1 coffret de 18 Eugénie
1 box of 18 Eugénie

o 1 coffret de 4 marrons glacés 
1 box of 4 candied chestnuts

o 1 boite de thé sachet Mélange Ladurée
1 box of  Ladurée tea bags

o 1 coffret de 42 carrés de chocolat
1 box of 42 chocolate squares 

o 1 réglette de citronettes chocolat au lait
1 box of candied lemon coated with milk chocolate

o 1 ballotin de caramels 
1 caramel box

o 1 pot de délice de thé Marie-Antoinette 
1 jar of Marie-Antoinette tea delight

o 1 pot de confiture à l’orange
1 jar orange jam

o 1 nougat au miel et 1 nougat à la rose

o 1 honey flavoured nougat and 1 rose flavoured nougat

o 1 coffret de langues de chat

o 1 langues de chat biscuit gift box

587,68 € HT / 620,00 € TTC
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Les bûches
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Jeu de trompe-l’œil, les bûches Ladurée prennent la forme 
de grands macarons, hommage à l’icône de la Maison 
et se déclinent dans nos parfums préférés : Ispahan, 
Vanille-pécan, pistache, Chocolat noisette et Mangue-
yuzu.
 
Une fine coque renferme un biscuit moelleux, un cœur 
crémeux et coulant, délicatement lové sur fond croustillant. 

Bûches individuelles disponibles à partir du 6 décembre 2023 

10,43 € HT / 11,00 € TTC

Bûches 6/8 personnes disponibles a ̀ partir du 13 décembre 2023

Ce format est expédiable en France.

73,93 € HT / 78,00 € TTC
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Like optical illusions, Ladurée logs 

take the form of  large macarons, a 

tribute to the iconic patisserie, and 

come in our favourite flavours: 

Ispahan,  Vanilla-pecan, Pistachio, 

Chocolate hazelnut and Mango-yuzu.

A thin shell encloses a soft biscuit, a 

creamy liquid centre nestled on a crisp 

base. 

Individual logs available from 6 

December 2023

10,43 € HT / 11,00 € TTC

Logs for 6/8 people available 

from 13 December 2023 

Shippable in France

73,93 € HT / 78,00 € TTC
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Fond croustillant pécan, biscuit cuillère 

aux éclats de noix de pécan, chantilly 

mascarpone vanille de Madagascar, 

cœur praliné pécan, Eugénie vanille 

Crisp pecan base, sponge biscuit with pecan pieces, 

Madagascar vanilla mascarpone cream, pecan praline centre, 

vanilla Eugénie decor

Bûche Vanille pécan
Vanilla pecan log 
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Fond croustillant aux éclats d’amandes, 

biscuit cuillère, confit de framboises, 

chantilly mascarpone rose, litchis, 

décor Eugénie rose 

Crisp base with almond pieces, sponge biscuit, 

raspberry preserve, rose mascarpone cream, lychees, 

rose Eugénie decor

Bûche Ispahan 
Ispahan log
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Fond croustillant et biscuit de Savoie 

à la pistache, cœur coulant praliné 

pistache, chantilly mascarpone pistache, décor

Eugénie pistache 

Pistachio Savoie biscuit and crisp base, pistachio 

praline liquid centre, pistachio mascarpone cream, pistachio 

Eugénie decor 

Bûche Pistache
Pistachio log
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Fond croustillant coco, biscuit de Savoie 

au citron, compotée de mangues et 

fruit de la passion, crémeux mangue et yuzu, 

décor Eugénie citron 

Crisp coconut base, lemon Savoie biscuit, mango 

and passion fruit compote, mango and yuzu cream, 

lemon Eugénie decor

Bûche Mangue yuzu 
Mango and yuzu log
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Fond croustillant praliné noisette, 

biscuit fondant noisette, caramel 

à la fleur de sel, crémeux noisette, 

chantilly chocolat Macaé, décor Eugénie caramel 

Crisp hazelnut praline base, soft hazelnut biscuit, 

salted caramel, hazelnut cream, Macaé chocolate cream, 

caramel Eugénie decor

Bûche Chocolat 
caramel noisette 
Chocolate caramel hazelnut log 
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« Parce que les fêtes sont un moment privilégié, 

nous avons choisi d’associer deux produits 

d’exception : la noisette du Lot et Garonne, 

produite en très petite quantité, au goût 

authentique ; et la vanille bleue, ingrédient 

d’exception au fort pouvoir aromatique. 

 

Mais cette création est aussi une occasion 

de partage, la bûche est pensée comme 

un centre de table sculptural. Vous pourrez la 

dévorer des yeux et la dévorer tout court puisque 

sa structure est faite de chocolat. Un travail 

minutieux à chaque détail de ce sapin blanc, 

notamment le ruban qui fait écho à notre 

collection de coffrets. »

Bûche d’exception
Signature log

"Because the festive season is a special time of year, we've 

chosen to combine two exceptional products: hazelnuts from 

Lot-et-Garonne which are produced 

in very small quantities with their authentic flavour, 

and blue vanilla, an exceptional ingredient with a strong 

flavour. 

But it is also an opportunity to share, as the log has 

been designed as a sculptural centrepiece for the table. You 

can devour it with your eyes and then devour 

it for real, as its structure is made of chocolate. Meticulous 

attention to every detail of this white Christmas tree including 

the ribbon, which is a nod to our collection of boxes. “
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Bûche d’exception
Signature log

La création 2023 de notre chef Julien Alvarez: 

Fond croustillant praliné noisette, biscuit fondant noisette, 

crémeux noisette et praliné noisette au sarrasin, caramel 

coulant aux zestes yuzu et à la mandarine, chantilly 

infusée aux noisettes et à la vanille bleue de la Réunion

Structure réalisée en chocolat blanc.

Origine : noisettes françaises du Lot-et-Garonne 

Disponible du 13 au 31 décembre 2023 sur commande 

uniquement, en livraison à domicile en région parisienne 

par l’un de nos pâtissiers. 

284,36 € HT / 300,00 € TTC

The 2023 creation by our chef Julien Alvarez: 

Crisp hazelnut praline base, soft hazelnut biscuit, hazelnut 

buckwheat praline and hazelnut cream, liquid caramel with yuzu 

and mandarin zest, cream infused with hazelnuts and blue vanilla 

from La Réunion. Structure made from white chocolate.

Origin: French hazelnuts from Lot-et-Garonne 

Available from 13 to 31 December 2023 by order only, delivered to 

your door in the Paris area by one of our patissiers. 

284,36 € HT / 300,00 € TTC
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Les galettes des rois



1
8

.0
9

.2
3

3
7

La galette Signature 
« J’ai voulu revisité la galette traditionnelle en travaillant autour 
d’un mariage désormais signature de la Maison Ladurée : 
l’association Vanille-Pécan. Sur une base d’une pâte feuilletée 
entourée d’un sablé, se cache une crème amande pécan au 
parfum 
de vanille torréfiée, notes de caramel, confiture de la lait épicée, 
sucre muscovado... et bien sûr pour les plus chanceux, la fève 
Ladurée en forme de macaron. »

"I wanted to try a new take on the traditional galette using a flavour association that is now a Ladurée 

signature: the combination of  vanilla and pecan. Inside a puff  pastry base surrounded by shortbread sits 

an almond-pecan cream flavoured with roasted vanilla, caramel notes, spiced dulce de leche, muscovado 

sugar...and of  course for the lucky one, the Ladurée favour in the shape of  a macaron.”
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La galette signature
La création de notre chef Julien Alvarez: 

Le craquant d’un streusel pécan à la fleur 

de sel, l’onctuosité d’un flan à la vanille 

torréfiée de Madagascar, la délicatesse 

de la crème et un cœur praliné pécan.

Pour 6 personnes  

Disponible du 1er janvier au 31 janvier 2024

45,50 € HT / 48,00 € TTC

Signature Galette
Creation by our chef Julien Alvarez: The 

crunchiness of a pecan streusel with 

fleur de sel, the creaminess of a 

Madagascar roasted vanilla flan, the 

delicacy of the cream and a flowing 

pecan praline heart.

Available from 1 to 31 January 2024

45,50 € HT / 48,00 € TTC
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Les galettes I Lorem ipsum

2 personnes I 2 persons 14,22 € HT 15,00 €TTC

4 personnes I 4 persons 27,49 € HT 29,00 €TTC

6 personnes I 6 persons 39,81 € HT 42,00 €TTC

8 personnes I 8 persons 52,13 € HT 55,00 €TTC

10 personnes (sur commande)
10 persons (Sur commande) 64,45 € HT 68,00 €TTC

Disponibles du 1er janvier au 31 janvier 2024 
Available from 1 to 31 January 2024

!
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La galette classique 
de nos chefs pâtissiers
The traditional cake to celebrate 
Epiphany, made by our patisserie chefs



Les commandes
Orders

Macarons, viennoiseries, pâtisseries, entremets
Macarons, pastries, patisseries, desserts

-

Par téléphone
By phone

+33 1 70 22 45 20

du lundi au vendredi
du lundi au vendredi

En boutique Ladurée

Retirez vos produits dans 

l’une de nos boutiques à Paris, 

ou en Province : notre équipe 

commerciale saura vous orienter.

From the Ladurée store

Collect your products from one of 

our stores in Paris or France. Our sales 

team will guide you through the process.

En livraison

Sur Paris, Ile-de-France et Province, en fonction

des produits commandés : notre équipe 

commerciale vous accompagnera afin d'organiser 

la livraison dans les délais souhaités.

Delivery

To Paris, Ile-de-France and all over France depending 

on the products ordered. Our sales team will help 

you organise delivery within your desired time-frame.

-

Par email
By email

commercial@laduree.com

du lundi au vendredi
du lundi au vendredi

Sur notre site
On our website

laduree.fr

onglet entreprise en renseignant 

votre demande en ligne
Corporate tab, enter your request online

Délais des commandes I Order delivery

Livraisons I Deliveries

Cocktail salé, sucré, entremets d’exceptions
Savoury and sweet petits fours, exceptional cakes

4 jours
avant votre évènement

jours ouvrés

3 jours
avant votre évènement

jours ouvrés

4 days
before your event

working days

3 days
before your event

working days

Une commande facile et rapide
Easy and quick to order
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mailto:commercial@laduree.com


Ser v i c e  c ommer c ia l  Mai son  Ladur e ́ e :  

c ommer c ia l@ladure e . c om

T.  +33 (0 )1  70  22  45  20  


	Diapositive 1 Collection de fêtes 2023-2024
	Diapositive 2 Sommaire
	Diapositive 3 Les macarons 
	Diapositive 4
	Diapositive 5
	Diapositive 6
	Diapositive 7
	Diapositive 8 Célébrez  et personnalisez
	Diapositive 9
	Diapositive 10
	Diapositive 11
	Diapositive 12
	Diapositive 13
	Diapositive 14
	Diapositive 15
	Diapositive 16 Les confiseries 
	Diapositive 17
	Diapositive 18
	Diapositive 19
	Diapositive 20
	Diapositive 21 Les cadeaux 
	Diapositive 22
	Diapositive 23
	Diapositive 24
	Diapositive 25
	Diapositive 26 Les bûches 
	Diapositive 27
	Diapositive 28
	Diapositive 29
	Diapositive 30
	Diapositive 31
	Diapositive 32
	Diapositive 33
	Diapositive 34
	Diapositive 35 Bûche d’exception Signature log
	Diapositive 36 Les galettes des rois 
	Diapositive 37
	Diapositive 38 La galette signature
	Diapositive 39
	Diapositive 40
	Diapositive 41
	Diapositive 42 Service commercial Maison Ladurée:  commercial@laduree.com T. +33 (0)1 70 22 45 20 

