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Édito
Cette année encore, la Maison 

Ladurée enchante les fêtes et 

rend hommage à la tradition.

Les traditionnels cof frets 

s’habillent d’ornements raf finés, 

de riches rubans et de pampilles 

dorées.

Les chefs réunis autour de Julien 

Alvarez créent d’exquises saveurs 

pour enchanter les palais des 

gourmets. Les bûches rivalisent 

d’élégance et les galettes cachent des 

fèves en forme de macarons bijoux.

Laissez-nous vous présenter la reine 

des collections, signée Ladurée.

As a annual  r endez-vous,  Maison Ladurée  enchants  

the hol idays and pays tribute to tradit ion. 

The iconic  cof fr ets ar e decorated  with r ef ined 

or naments,  r i ch ribbons and golden tassels.

The pastry  che fs  gathered around Jul i en Alvarez to  

c r eate  exquis i t e  f lavors  and de l ight  the  gourmets .  The 

logs  v i e  to  be  the  most  e l egant  and the  king ’s  cakes  hide  

j ewe led  macaroons .  

We are  g lad to  present  our  f e s t iv e  co l l e c t ion,  s igned by  

Ladurée .

Edito
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Notre invité : 
l’Atelier d’Offard

Situé à Tours, l’Atelier français de création d’Offard 

perpétue le savoir-faire des papiers peints à la 

planche des grandes manufactures du XVIIIe et XIXe 

siècle. L’entreprise familiale allie la maîtrise des 

techniques traditionnelles aux procédés et 

outils modernes. D’Offard est une aventure familiale, 

une marque cherchant à façonner sans cesse par 

l’intelligence de la main. Un point de rencontre entre 

l’art et le design, le beau et l’utile, l’artisan et le 

créateur, hier et demain.

Cette saison, sur l’invitation de Ladurée, l’atelier créé 

un décor sur mesure d’ornements : boules, rubans, 

pampilles chatoyantes aux couleurs et motifs de la 

Maison.

Located in Tours,  the French cr eative  

d’Offard workshop car ries on the savoir -

fair e of  board-wallpapers  fr om the 18th 

and 19th centuries gr eat  manufactur ers .  

This small  company combines the master y 

of  tradit ional  techniques with moder n 

processes  and tools .  D’Offard workskhop 

i s  a family adventur e,  a team constantly  

seeking to shape through the inte l l igence 

of  the hand.

At the meet ing point between art and 

design, the beauti ful  and the useful ,  

the ar t isan and the cr eator,  heri tage  

and futur e,  they r einvent  craftmanship. 

This season, invited  by Ladurée  Paris,  

the workshop of f ers  a tai lor-made decor 

of  or naments,  r ibbons,  shimmering 

tassels  as a tribute to Ladurée’s  colors  

and patter ns.

Our guest :

l ’Atelier d’Offard
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Le calendrier de l'avent

ADVENT CALENDAR
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Que les fêtes commencent !
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Notre calendrier de l’avent pour attendre les fêtes en douceurs
Our advent calendar to wait with indulgence

Pour patienter en douceur jusqu’au soir de Noël, 24 cases gourmandes à partager et 

un bijou de sapin en cadeau.A gentle way to wait until Christmas Eve, 24 gourmet boxes to share.
Disponible à partir du 1er novembre 2024
Available from November 1st 2024

104,26€ HT / 110,00€ TTC

!

Composition : Eugénie, Perles de chocolat, fruits enrobés, caramel, pate de fruit, fritures en chocolat, confiture, miel, 

marron glacé enrobé de chocolat
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Les macarons
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Divines gourmandises
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De somptueux cof frets pour célébrer les fêtes de la plus douce des façons
Sumptuous boxes to celebrate the holidays in the sweetest way

Disponibles à partir du 6 novembre 2024
Available from November 6th 2024

Possibilité d’expédier sur demande en adaptant le coffret

Can be adapted to ship on request

Coffret 40 macarons
Gift box of 40 macarons

110,90 € HT / 117,00 € TTC

Expédiable en 28 

Shippable in 28

78,67 € HT / 83,00 € TTC

!
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Les macarons, icônes des fêtes se partagent dans de magnifiques cof frets dorés
Macarons, holidays icons, are shared in magnificent golden boxes

Coffret 42 macarons or mat 
Gift box of 42 macarons gold

116,58 € HT / 123,00 € TTC

Disponibles à partir du 6 novembre 2024
Available from November 6th 2024

!
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Choisissez la taille de votre cof fret
Make your choice among our range of  gift boxes 

Coffret 8 macarons
Gift box of 8 macarons

25,59 € HT / 27,00 € TTC

Coffret 12 macarons
Gift box of 12 macarons

36,97 € HT / 39,00 € TTC

Expédiable en 8 

Shippable in 8 

27,48 € HT / 29,00 € TTC

Coffret 18 macarons
Gift box of 18 macarons

53,08 € HT / 56,00 € TTC

Disponibles à partir du 6 novembre 2024
Available from November 6th 2024

!

Coffret 27 macarons
Gift box of 27 macarons

76,77 € HT / 81,00 € TTC

Expédiable en 16 

Shippable in 16

50,24 € HT / 53,00 € TTC
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LES MACARONS

Les classiques Ladurée, nos parfums intemporels
The Ladurée classics, fall in love for our best flavours

Macaron à la pièce . Single macaron 2,74 € HT / 2,90 € TTC

1
3Caramel fleur de sel

Salted caramel

Café
Coffee

Citron
Lemon

Thé Marie-Antoinette
Marie-Antoinette tea

Vanille
Vanilla

Rose
Rose

Fleur d’oranger
Orange blossom

Framboise
Raspberry

Chocolat
Chocolate

Pistache
Pistachio

Fruit de la passion
Passion fruit

Fraise bonbon
Strawberry candy
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Commandez vos macarons 

avec le motif de votre choix 

Disponible toute l ’année

0,76 € HT / +0,80 € TTC

Choisissez un macaron recouvert 

d’une feuille d’or

Disponible du 18 au 31 décembre 2024

+1,90 € HT / +2,00 € TTC

Minimum de personnalisation : 15 macarons 

Macarons à personnaliser
Personnalized Macarons
Order your macarons with the design 

of your choice 

Available all year long

Choose a macaron covered in gold leaf

Available all year long

Minimum personalization : 15 macarons
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Macarons de saison

« Les fruits confits et épices sont les reines 

des fêtes de fin d’année. Nous leur rendons 

hommage au travers d’un macaron épices de 

Noël, aux notes de gingembre, mêlées à la 

gourmande des dattes et à l’acidulé de 

l’orange et du citron. J’ai également puisé 

dans mes souvenirs d’enfance pour retrouver 

le goût des galettes de sarrasin, une céréale à 

forte personnalité, au goût subtil et 

surprenant lorsqu’elle est torréfiée, que j’ai 

associé au caramel gourmand et 

réconfortant. »

“Candied fruits and spices are the 

queens of  the end-of-year 

celebrations. We pay tribute to them 

with a Christmas spice macaroon, 

with notes of  ginger, coupled with 

the deliciousness of  dates and the 

tanginess of  orange and lemon. I 

also drew on my childhood memories 

to rediscover the taste of  buckwheat 

pancakes, a cereal with a strong 

personality, a subtle and surprising 

taste when roasted, which matches 

with delicious and comforting 

caramel.”

Seasonal 

macarons



1
6

2
5

.0
7

.2
4

Edition limitée
Macaron caramel craquant

Deux coques de macarons saupoudrées de 

graines de sarrasin, garnies d’un crémeux 

caramel infusé au sarrasin torréfié.

Two macaron shells sprinkled with buckwheat 

seeds and topped with a cr eamy caramel infused 

with roasted buckwheat .

2,74 € HT / 2,90 € TTC
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Deux coques de macarons, garnies 

d’un crémeux épicé agrémenté de fruits 

confits (gingembre, datte, orange et 

citron).

Two macaroon shells filled with a spicy 

gingerbread-style cr eam topped with candied 

fruit (ginger, date, orange and lemon).

2,74 € HT / 2,90 € TTC

Édition limitée
Macarons Mille et une nuits
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Les confiseries
CONFECTIONNARY
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Eugénie, la nouvelle douceur signée Ladurée
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EUGENIE

Rose
Rose

Chocolat
Chocolate

Eugénie, c’est un mariage inattendu de textures, avec un biscuit sablé sans gluten, 
un cœur fondant et un enrobage en chocolat croquant.

Eugénie is an astonishing marriage of  textures, mixing a gluten -free biscuit, a melting heart and a crunchy chocolate coating. 

Eugénie à la pièce . Single Eugenie 2,74 € HT / 2,90 € TTC

Pistache
Pistachio

Thé Marie Antoinette
Marie Antoinette tea

Passion
Passion fruit

Caramel
Caramel 

Vanille
Vanilla

Fraise
Strawberry
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Eugénie Epices de Noël 

Coque craquante en chocolat blanc et framboise, 

cœur fondant aux épices et fruits de Noël, biscuit 

sablé sans gluten.

Crispy white chocolate  and raspber r y shel l ,  Christmas spices  

and fruit  l iquid centr e,  gluten - fr ee shor tbr ead  biscuit .

Eugénie Pomme Tatin

Coque craquante en chocolat caramel, cœur caramel 

pomme vanil lé,  biscuit sablé sans gluten.

Crispy caramel chocolate  shel l ,  vani l la  apple  caramel centr e,  

gluten-fr ee shortbr ead biscuit

Édition limitée
Limited edition
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Eugénie Pomme Tatin
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Les cof frets Eugénie de fêtes en édition limitée
Eugénie festive boxes in limited edition

Coffret 12 Eugénie
Gift box of 12 Eugenie

36,97 € HT / 39,00 € TTC

Disponibles à partir du 6 novembre 2024
Available from November 6th 2024

!

Un coffret dans les teintes 
de crème et de rose poudré 
souligné d’or.
Eugénie coffret is wearing a very elegant 

cream decor with hot stamping gold to 

sparkle.
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Les cof frets Eugénie classiques
Classical Eugénie boxes

A la pièce

By pièce
1 Eugénie 2,74 € HT / 2,90 €TTC

Coffret

Gift box

6 Eugénie 18,48 € HT / 19,50 €TTC

12 Eugénie 36,02 € HT / 38,00 €TTC

18 Eugénie 52,13 € HT / 55,00 €TTC

Pour les plateaux* 24 Eugénie 65,40 € HT / 69,00 €TTC

Tray* 54 Eugénie 146,91 € HT / 155,00 €TTC

*Offre cocktail / For events
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Coffret à tiroirs Macarons et Eugénie 

Coffret 48 macarons et 18 Eugénie
Gift box of 18 macarons and 18 Eugenie

203,79 € HT / 215,00 € TTC

Expédiable en 32 macarons et 18 Eugénie

Shippable in 32 macarons and 18 Eugénie

161,14 € HT / 170,00 € TTC

Un magnifique écrin avec 4 tiroirs à offrir ou disposer sur 
votre table au moment du dessert.
A gorgeous coffret with 4 drawers, a perfect gift and stuning table center 
for the holiday’s diner.
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Délicats chocolats 
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Les cof frets de chocolat
Chocolate boxes

Coffret « 75 Champs Elysées » . “75 Champs Elysées” box
Bonbon chocolat noir infusé vanille, croustillant nougatine 
Chocolate bonbon infused with vanilla, crispy nougatine

130 g 24,64 € HT 26,00 € TTC

Coffret « Les Incomparables » . “Les Incomparables” box 5 
chocolats au lait et 4 chocolats noirs cœur caramel fleur 
de sel
5 milk chocolates and 4 dark chocolates with salted caramel

104 g 20,85 € HT 22,00 € TTC

Coffret « 16 Royale » . “16 Royale” box
Bonbon chocolat, praliné amande, brisures de macaron
Chocolate bonbon, almond praline, macaron fragments

140 g 22,75 € HT 24,00 € TTC

Coffret « Macarons » . “Macaron” box

4 chocolats inspirés de nos macarons : caramel, pistache, 
rose, framboise
4 chocolates inspired by our macarons: caramel, pistachio, rose, raspberry

46 g 13,27 € HT 14,00 € TTC

Coffret de Gingembrettes . Box of  Gingembrettes
Gingembre confit enrobé de chocolat noir Candied 
ginger coated with dark chocolate

150 g 22,75 € HT 24,00 € TTC

Coffret d’Orangettes . Box of  orangettes
Orange confite enrobée de chocolat noir 
Candied orange coated with dark chocolate

160 g 22,75 € HT 24,00 € TTC

Coffret de Citronettes . Box of  citronettes
Citron confit enrobé de chocolat au lait 
Candied lemon coated with milk chocolate

160 g 22,75 € HT 24,00 € TTC

Coffret carrés de chocolat . Box of  chocolate squares
Carrés de chocolats noir et lait
Dark and milk chocolate squares

70 g 14 pcs 8,53 € HT 9,00 € TTC

140 g 28 pcs 15,64 € HT 16,50 € TTC

210g 42 pcs 23,70 € HT 25,00 € TTC

Coffret 16 Royale décor en édition limitée
Gift box of 16 Royale limited edition festive decor

22,75 € HT / 24,00 € TTC

Disponibles à partir du 6 novembre 2024
Available from November 6th 2024

!



2
8

2
5

.0
7

.2
4

Marron glacé à l’unité I Single candied chestnut

1 pièce I 1 piece 2,59 € HT 3,10 €TTC

Les coffrets marron glacé I Box of candied chestnuts

4 pièces I 4 pieces 15,05 € HT 18,00 €TTC

9 pièces I 9 pieces 30,93 € HT 37,00 €TTC

16 pièces I 16 pieces 54,34 € HT 65,00 €TTC

Coffrets disponibles sur la période automne-hiver
Boxes available in autumn-winter

!

Les marrons glacés
Candied chestnuts

Sablés Marie Antoinette
Marie Antoinette biscuits

110 g 11,37 € HT 12,00 € TTC

Sablés Nantais
Nantes shortbread biscuits

100 g 11,37 € HT 12,00 € TTC

Sablés Maréchaux
Maréchaux shortbread biscuits

75 g 11,37 € HT 12,00 € TTC

Langues de chat
Duo de biscuits enrobés :
- Chocolat noir et lait
- Vanille et fraise
- Vanille et caramel 
Chocolate coated biscuits duo :
- Dark and milk chocolate
- Vanilla and strawberry
- Vanilla and caramel

140 g 20,85 € HT 22,00 € TTC

Les biscuits
Biscuits
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Les thés
Teas  

Mélange Ladurée 100 g vrac . loose leaf 20,85 € HT 22,00 € TTC

Thé noir de Chine, agrumes, fleurs, épices
légères et vanille Black tea from China, 
citrus, flowers, light spices, vanilla

20 sachets . bags

Marie Antoinette 100 g vrac . loose leaf 20,85 € HT 22,00 € TTC

Thé noir de Chine, pétales de rose, 
agrumes et miel Black tea from China, 
rose petals, citrus, honey

20 sachets . bags

Jardin Bleu Royal 100 g vrac . loose leaf 20,85 € HT 22,00 € TTC

Thés noirs de Chine et du Sri Lanka, fraise des 
bois, rhubarbe, cerise, bleuet Black tea from 
China and Sri Lanka, wild strawberries, 
rhubarb, cherry, blueberry, marigold

20 sachets . bags

Roi Soleil 100 g vrac . loose leaf 20,85 € HT 22,00 € TTC

Thé vert de Chine, bergamote, rhubarbe et 
caramel
Green tea from China, bergamot, 
rhubarb, caramel

20 sachets . bags

Mille et une nuits 100 g vrac . loose leaf 20,85 € HT 22,00 € TTC

Thé vert de Chine, rose, fleur d’oranger, 
menthe et gingembre
Green tea from China, rose, orange 
blossom, mint, ginger

20 sachets . bags

Earl Grey 100 g vrac . loose leaf 20,85 € HT 22,00 € TTC

Thés noirs de Chine, du Sri Lanka et d’Inde, 
huile essentielle
de bergamote de Calabre
Black teas from China, Sri Lanka and 
India, essential oil of  bergamot from 
Calabria

20 sachets . bags
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Ajoutez un fourreau, carte message ou un ruban personnalisé
Add a sleeve, card or personalised ribbon with a message

Découvrez toutes nos options de personnalisat ion 

pour des cadeaux uniques.  

Discover  al l  our  personal izat ion  opt ions fo r  unique g i f t s .

Prix selon option et quantité / Price to be defined according to option and quantities.
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Les cadeaux

GIFT SET
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La malle sur prise de Noël
Holidays’ surprise chest Composition:

- Coffret prestige de 40 macarons

Prest ige box of  40 macarons

- Coffret de 12 Eugénie 

Eugénie box of  12 macarons

- Coffret de bonbons de chocolats 16 Royale 

Chocolate  box 16 Royale

- Gingembrette 

Ginger coated with chocolate

- Coffret de 16 marrons glacés

Box of  16 candied chestnuts

- Bouteille de champagne brut 75cl

1  bott le  of  champagne Ladurée mil lés imé

- Gourde or

Gold water bott le  

- Langues de chat noir et lait

Langues de chat biscuit  dark and milk chocolate

- Biscuits : palets maréchaux & sablés nantais

Biscuits :  shor tbr ead maréchaux & nantais

- Miel fleur des Pyrénées

Honey fr om the Pyrénées

- Confiture fraise

Strawber r y jam

- Thé Roi Soleil (vrac)

Roi sole i l  tea ( loose leaf )

- Tote bag rose 

Pink tote bag

492,89 € HT / 520,00 € TTC
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Les bûches

CHRISTMAS LOGS
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Incontournables bûches
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Incontournables des repas 
de fêtes, la buche se décline 
dans tous les parfums 
iconiques de la Maison 
Ladurée.
Découvrez notre collection.

A must-have for holidays, logs are 
available in all the iconic flavors of  
Maison Ladurée. Discover our 
Christmas logs collection.
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Buches individuelles

Reines de la gourmandise
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Bûche Ispahan
Ispahan log

Biscuit joconde amande, fond croustillant aux 

éclats d’amande, confit framboise et litchi, 

chantilly mascarpone à la rose, framboises 

fraîches, pétales de rose, Eugénie rose.

Joconde almond biscuit, crisp base with almond pieces, 

raspber r y and lychee preser ve, rose mascar pone cr eam, 

fr esh raspber ries, rose petals, Rose Eugénie.

Bûche 6 personnes
Log for 6 people

73,93 € HT / 78,00 € TTC
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Bûche Chocolat Caramel
Chocolate  caramel hazelnut  log

Bûche 6 personnes
Log for 6 people

73,93 € HT / 78,00 € TTC

Bûche individuelle
Mini log

10,43 € HT / 11,00 € TTC

Biscuit joconde à la noisette, fond croustillant 

chocolat et praliné noisette, caramel à la fleur de sel, 

crémeux noisette, mousse chocolat guanaja, praliné 

noisette, noisettes concassées, Eugénie caramel.

Hazelnut Joconde biscuit, crisp hazelnut praline base, salted 

caramel, hazelnut cr eam, Guanaja chocolate mousse, 

hazelnut praline, crushed hazelnuts, Caramel Eugénie. 
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Bûche Pistache
Pistachio  log

Bûche 6 personnes
Log for 6 people

73,93 € HT / 78,00 € TTC

Bûche individuelle
Mini log

10,43 € HT / 11,00 € TTC

Biscuit de Savoie et fond sablé croustillant pistache, 

chantilly mascarpone et cœur coulant praliné pistache, 

pistaches concassées, eugénie pistache.

Pistachio Savoie biscuit and crisp shortbread base, pistachio 

mascar pone cr eam and pistachio praline liquid centre, crushed 

pistachios, Pistachio Eugénie.
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Buches individuelles Ispahan, pistache et chocolat
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Aussi bon que beau
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Bûche vanille pécan
Vanil la pecan log

Biscuit moelleux aux éclats de noix de 

pécan, fond croustillant noix de pécan, 

crémeux vanille et sucre muscovado, cœur 

praliné pécan, chantilly mascarpone 

vanille de Madagascar, Eugénie vanille.

Soft biscuit with pecan pieces, crisp pecan base, 

cr eamy vanilla and muscovado sugar, pecan 

praline centre, Madagascar vanilla mascar pone 

whipped cr eam, Vanille Eugénie.

Bûche 6 personnes
Log for 6 people

73,93 € HT / 78,00 € TTC
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Bûche Plume blanche

Biscuit Joconde à la vanille, croustillant 

amande et combava, crémeux amande, 

gelée framboise et champagne rosé 

Ladurée, mousse vanille mascarpone, 

pétales en chocolat blanc.

Vanilla Joconde biscuit, almond and combava 

crisp, almond cream, raspber r y and Ladurée 

rosé champagne jelly, vanilla mascar pone 

mousse, white chocolate petals.

Bûche 6 personnes
Log for 6 people

85,31 € HT / 90,00 € TTC
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Buche plume blanche
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Les galettes des rois

KING’S CAKES
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Délicieuse Épiphanie
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En version traditionnelle 
ou en version couronne, les 
galettes Ladurée rivalisent 
de gourmandise.
Qui trouvera la fève en 
forme de macaron or ?

In the traditional or crown format , 
Ladurée king’s cakes vie to be the 
most delicious . Will you find the 
golden macaroon charm ?
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Les couronnes des rois

Couronne chocolat

Brioche feuilletée, crème d’amande aux pépites de chocolat et fruit secs, 

ganache cœur de Guanaja, nougatine au grué de cacao

Chocolate crown
Puff  pastry brioche, almond cream with chocolate chips and dried fruit, Guanaja

ganache, cocoa nougatine

Couronne Ispahan

Brioche feuilletée, crème d’amande à la rose, framboises fraiches, confiture 

de framboise à la rose, streusel aux pralines roses

Ispahan crown
Puff  pastry brioche, rose almond cream, fresh raspberries, rose raspberry jam, rose 

praline streusel

Couronne pomme

Brioche feuilletée, crème d’amande noisette/sarrasin, pommes cuites au 

four, caramel et graines de sarrasin torréfiées

Apple crown
Puff  pastry brioche, hazelnut/buckwheat almond cream, baked apples, caramel and 

roasted buckwheat seeds

Disponibles du 1er janvier au 31 janvier 2025
Available from 1 to 31 January 2025

!

40,76 € HT / 43,00 € TTC
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Le meilleur de la tradition
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La galette classique
King’s cake

Les galettes I King’s cakes

2 personnes I 2 persons 16,11 € HT 17,00 €TTC

4 personnes I 4 persons 28,44 € HT 30,00 €TTC

6 personnes I 6 persons 39,81 € HT 42,00 €TTC

8/10 personnes I 8 persons 60,66 € HT 64,00 €TTC

Disponibles du 1er janvier au 31 janvier 2025
Available from 1 to 31 January 2025

!
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Les commandes
ORDER & SERVICES
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Les commandes 
Orders

Macarons, viennoiseries, pâtisseries, entremets
Macarons, pastries, patisseries, desserts

-

Par téléphone
By phone

+33 1 70 22 45 20

du lundi au vendredi
du lundi au vendredi

En boutique Ladurée

Retirez vos produits dans 

l’une de nos boutiques à Paris, 

ou en Province : notre équipe 

commerciale saura vous orienter.

From the Ladurée store

Collect your products from one of 

our stores in Paris or France. Our sales 

team will guide you through the process.

En livraison

Sur Paris, Ile-de-France et Province, en fonction

des produits commandés : notre équipe

commerciale vous accompagnera afin d'organiser

la livraison dans les délais souhaités.

Delivery

To Paris, Ile-de-France and all over France depending 

on the products ordered. Our sales team will help 

you organise delivery within your desired time-frame.

-

Par email
By email

Service-commercial@laduree.com

du lundi au vendredi
du lundi au vendredi

Sur notre site
On our website

www.laduree.fr/entreprises.html

Délais des commandes I Order delivery

Livraisons I Deliveries

Cocktail salé, sucré, entremets d’exception
Savoury and sweet petits fours, exceptional cakes

4 jours
avant votre évènement

jours ouvrés

3 jours
avant votre évènement

jours ouvrés

4 days
before your event

working days

3 days
before your event

working days

Une commande facile et rapide
Easy and quick to order

mailto:commercial@laduree.com
http://www.laduree.fr/entreprises.html


Service commercial

service-commercial@laduree.com

T. +33 (0)1 70 22 45 20 
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